
Vorspeise, Salat & Suppe…..

Kleiner gemischter Salat        7,00 €

Rote Bete Carpaccio mit gratinierten Ziegenkäsetaler und        9,50 €
gerösteten Walnüssen an Honig-Senf-Sauce
(Bio Ziegenkäse aus der Käserei „Natürlich vom Höchsten“ vom Deggenhausertal)

Flädlesuppe        6,90 €

Kalamata Oliven mit frischem Baguette        7,00 €

Getrocknete Tomaten mit frischen Baguette        6,00 €

Salate…..
….. alle Salate servieren wir mit unserem Hausgemachten Hirschen Dressing  

Großer gemischter Salat mit frischen Baguette      14,90 €

Gemischter Salat mit warmen Ziegenkäse      19,90 €
( Bio Ziegenkäse aus der Käserei „Natürlich vom Höchsten“ Deggenhausertal)

  
Gemischter Salat mit gebratenen Saiblingsfilet      24,90 €

Gemischter Salat mit rosa gebratenen Rumpsteak und Kräuterbutter      28,90 €

Gemischter Salat mit Zanderknusperli und Remouladensauce      20,50 €

Gemischter Salat mit Maultaschen und geschmolzenen Zwiebeln         18,90 €

Gemischter Salat mit marinierten Hähnchensteak      19,90 €

Deftige Salate…..

Wurstsalat mit Bauernbrot     16,00 €

Schweizer Wurstsalat mit Bauernbrot     17,50 €



Hauptgerichte…..

Afrikanisches Elefantenohr mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren      19,50 €
(Schnitzel „Wiener Art“ vom Strohschwein)

Schweinemedaillons mit hausgemachten Spätzle, Gemüse und      24,90 €
Champignon-Rahm-Sauce

Cordon bleu vom Strohschwein, gefüllt mit Schinken und      25,50 €
würzigen Bergkäse mit Pommes und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spätzle und Gemüsebouquet         30,50 €

Rumpsteak mit Pommes, Gemüse und Sauce Bernaise                 33,50 €
                    
Hirschen Burger aus 100% saftigen Rindfleisch,      19,90 €
mit selbstgebackenem Bun, saurer Gurke, geschmolzenen Zwiebeln, 
Tomate, Käse, hausgemachter Burgersauce serviert mit Pommes oder 
kleinem Salat

…..  Fisch

Gebratenes Saiblingsfilet mit Kräuterkartoffeln, Mandelbutter       25,90 €
und Gemüsebouquet

….. Vegetarisch & Vegan

Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln          19,90 €
(würzig, durch eigene Käsemischung)

Hausgemachte Semmelknödel mit Champignon-Rahm-Sauce      17.90 €

Chili sin Carne mit Reis                            22,90€
(Süßkartoffel Chili mit grünen Bohnen, Vegan)

….. Beilagen extra

Ketchup oder Mayonnaise                  0,50 € 

Bratensauce                  2,50 €

Champignon-Rahm-Sauce                  3,00 €



…..Für unsere kleinen Gäste

Hausgemachte Spätzle mit Bratensauce        7,50 €

Zanderknusperli mit Pommes oder Salat          13,50 €

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ vom Strohschwein mit Pommes      12,90 €

Portion Pommes        6,00 €

Dessert…..

Warmes Schokoladensouffle mit flüssigen Kern dazu        9,90 €
Himbeer-Sorbet und Schlagrahm

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagrahm         9,50 €

Baiyles Traum
(1 Kugel Vanille Eis mit Baiyles )                                       7,00 €

Schokoladen-Advocaat        6,50 €
(1 Kugel Schokoladen Eis mit Eierlikör)

Erdbeer-Limoncello        6,50 €
(1 Kugel Erdbeersorbet mit Italienischen Zitronenlikör)

Eis…..

…..100% Bio-Eis von Peppe Gelato aus Moos in den Sorten

Bourbon Vanille, Schokolade, Haselnuss, Erdbeersorbet, Cassissorbet

Gemischtes Eis        7,50 €
(3 Kugeln Eis nach Wahl)

Gemischtes Eis mit Sahne        8,50 €
(3 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne)

Eierlikörbecher        8,50 €
(2 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und Schlagrahm)

Eiskaffee/Eisschokolade                  7,90 €
( kalter Kakao mit 2 Kugeln Vanille Eis und Sclagrahm)

Kugel Eis nach Wahl        2,50 €


